Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 19/08/2024 AU 23/08/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Salade de pomme de Salade douceur Paté croute* Betteraves rouges et Pasteque
& terre a la ciboulette mais vinaigrette
V0§ 2 Crépe au fromage Concombres sauce kebab
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= () Longede porc*au () Blanquette de volaille @ Filet de hoki MSC sauce Sauce italienne a 1'égréné Tranche de colin
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- : jus citron végétal BIO fagon fish & chips
{ 4 Boulettes végétariennes Quenelle nature sce () Rosbeef aux airelles 0 Sauce carbonara*® Chicken nuggets
? tomate mozzarella Aurore
Palet de 1égumes Pané sarrasin/lentilles
aux poireaux
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Gratin de brocolis Riz BIO Ratatouille Macaronis Printaniere de 1égumes
lAccompagnement
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=" Gouda a la coupe Pont I'évéque AOP Petit suisse nature Vache qui rit Yaourt ETREZ nature
é}\‘u j of a la coupe sucré au lait entier
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Fruit BIO Liégeois Marmelade de pommes BIO Fruit Moelleux aux 80mmes
(selon arrivage) vanille aux fruits rouges (selon arrivage) (oeuf BIO)
DESSERTS 3
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